KRAV utbildning

Hallbar kunskap

Sveriges Restaurangskolor
EKOLOGISK GRUNDKURS

PROGRAM

Inledning Vad ar KRAV?

1. Vad ar ekologisk mat?
Ekologisk produktion inkl odling, foradling, tillsatser, fargamnen
Vad ar inte ekologiskt?
KRAVs mervarden

2. Kvalitet Ekologisk mat — inte bara linser och rotfrukter
Halsa for producent och konsument
Sasongsanpassning. Ska vi ata jordgubbar aret om?

3. Méarkning av mat
Vad finns det for markningar? Ett urval av de viktigaste
Vad sager EU-lagstiftningen?
KRAV-markning och EU-markning. Likheter och skillnader
Klimatméarkning, narproducerad mat
Vilket ar bast; KRAV-markt eller narproducerad mat?

4. Marknad Tillgang och efterfragan
Utveckling av ekologisk mat, trender, politiska beslut
Hur kant ar KRAVs marke jamfort med andra?
Miljokvitto
Goda exempel

5. Restauranger
Storpack. Vad finns det for artiklar? Vad saknas? Hur kan man paverka
producenter och leverantorer?
Att sbka KRAV-anslutna producenter och leverantorer
Vem bar ansvaret for den ekologiska marknadsutvecklingen?
Goda exempel
Hantering i koket
Certifiering av restauranger
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