Uppsala 2010-01-23

Remiss — revidering av Kapitel 15
Restaurang

1. Remisstid: Svara senast den 22 mars 2010
2. Svara till: regler@krav.se

Syfte

KRAVs styrelse har beslutat att restaurangreglerna ska arbetas om i grunden for att
goras mer enhetliga, lattanvanda och lattare att forsta deras innebord. Som grund i
arbetet har bland annat anvants resultat av en konsumentenkat och intervjuer med
ett antal restaurangforetagare. Ett tiotal foretagare har ocksa haft mojlighet att
komma med synpunkter under arbetets gang.

Vi har ocksa, som ett led i KRAVs forenklingsprojekt, tillampat KRAVs nya regler
for sprak och form pa kapitlet for att gora regeltexten lattare att lasa och forstd utan
att &ndra dess innebdrd.

Hur och varfor svara pa denna remiss?

Denna remiss ar ppen for alla intressenter att svara pa. KRAVs regler &r frivilliga
och bygger pa alla intressenters engagemang — ju fler och battre kommentarer vi
far, desto battre blir underlaget till reglerna.

Svara helst per e-post regler@krav.se och svara senast den 22 mars 2010.

Du kan ocksa skicka ditt svar till KRAV, Box 1037, 751 40 UPPSALA.
KRAYV betraktar alla remissvar som offentliga.

Beakta gédrna foljande:

e Arreglerna valformulerade och lattbegripliga? Férstar man som ansluten
vad som kréavs av den egna verksamheten? Om inte — vad foreslar du
istéllet?

e Arreglerna mojliga att gora revision efter? — kan de tillampas av
certifieringsbolagen? Om inte — vad saknas eller &r otydligt?

o Vilka blir konsekvenserna av de foreslagna regelandringarna?



e Ar sattet att mérka ut olika nivaer i avsnitt 15.9 lamplig, tydlig och
kommunicerbar?

Vad hander sedan?

e Visammanstaller remissvaren och genomfor de andringar som &r
nodvandiga.

e Regelkommittén sammantrader sedan och beaktar saval remissvar som
forslag till regler innan de lamnar ett forslag till nya regler till styrelsen.

e Styrelsen behandlar fragan.

e Faststillda regler publiceras och trader i kraft i juli 2010. Overgangstider
for redan certifierade foretag kommer da ocksa att publiceras.

Vi skickar remissen till:

KRAVs medlemmar, Jordbruksverket, Livsmedelsverket, Swedac,

Ackrediterade och intresserade certifieringsorgan samt till foretag i branschen som
forklarat sig intresserade.

Samtliga KRAV-anslutna restaurangforetag och —organisationer.

KRAVs kunder informeras via KRAV-Aktuellt

Sprid den gérna vidare!
Den finns pa KRAVs hemsida http://www.krav.se

Med vénliga halsningar

Lars Hallbom
Chef Regler/Konsument

regler@krav.se



FORSLAG TILL NYTT KAPITEL 15. RESTAURANGER
OCH STORHUSHALL

Reglerna i detta kapitel omfattar alla former av storhushall, restauranger och
caféer. Aven mindre produktionsenheter som exempelvis gruppboenden och
forskolor omfattas. | texten nedan anvands restauranger som samlingsbegrepp.

I reglerna i kapitel 15 anges dven vilka regler i kapitel 1,2 och 9 som du behdver
folja.

Det har vill vi n&

En KRAV-certifierad restaurang ska bidra till en 6kad tillganglighet av KRAV-
certifierade ratter och produkter genom:

—en garanterad omfattning av KRAV-certifierade och ekologiska livsmedel

— exponering av KRAVs namn och mérke

— goda kunskaper bland personalen om KRAV och ekologisk produktion.

15.1 ALLMANT

Restauranger som ar anslutna till KRAV-certifiering har ett certifikat som anger
vilka av nedanstaende regler de féljer och vilken marknadsforing de darmed far
bedriva.

15.2 CERTIFIERING AV RESTAURANGER

Det har vill vi n&

Syftet &r att KRAV-anslutna restauranger ska arbeta for att efter hand dka sin andel
KRAV-certifierade och ekologiska livsmedel. For att underlatta denna utveckling
och gora det lattare att komma igang kan en restaurang ga in i KRAV-
certifieringen pa en lagre niva. Det ar ocksa tillatet att anvanda andra ekologiska
livsmedel an KRAV-certifierade och eftersom dessa naturligtvis ar vasentligt battre
an konventionella livsmedel kan du ocksa tillgodorékna dig dessa. Det ar ocksa
viktigt eftersom manga leverantorer kan behova tid for att bygga upp system for att
sarredovisa KRAV-certifierade livsmedel fran andra ekologiska.

Tank pa att:

Vi rekommenderar att du anvander ingredienser med sa fa tillsatser som mojligt. |
KRAV-certifierade ratter enligt regel 15.4.1 far bara tillsatser som ér tillatna enligt
KRAVs bilaga 7 och 8 finnas.

15.2.1 Minsta andel KRAV-certifierade livsmedel

Du ska anvanda en miniminiva pa arshasis av KRAV-certifierade livsmedel. Du
ska kunna visa att du uppfyller minimikraven for en av tre nivaer. Vid revision ska
du redovisa andelen KRAV-certifierade livsmedel som kopts in under det senaste
aret for certifieringsorganet.



Niva 1: Minst 25 % av totala inkopsvardet av livsmedel bestar av KRAV-
certifierade produkter. Alternativ: Endast KRAV-certifierade livsmedel anvénds av
minst 15 livsmedel varav minst tva baslivsmedel. Dessa ska registreras hos ditt
certifieringsorgan enligt 15.2.4.

Niva 2: Minst 50 % av totala inkopsvardet av livsmedel bestar av KRAV-
certifierade livsmedel Niva 3: Minst 90 % av totala inkopsvardet av livsmedel
bestar av KRAV-certifierade livsmedel.

15.2.2 Anvandning av andra ekologiska livsmedel

Animaliska livsmedel fran lantbruksdijur ska alltid vara KRAV-certifierade for att
tillgodordknas. Detta galler dven charkuterier och andra foradlade animaliska
livsmedel liksom mj6lk- och &ggprodukter. For 6vriga livsmedel géller att
ekologiska livsmedel som inte &r KRAV-certifierade liksom MSC-certifierade
livsmedel ocksa far raknas in i kvoten. Dock ska minst 50% av de ekologiska
livsmedlen vara KRAV-certifierade. Detta verifieras vid revision genom att antal
KRAV-certifierade livsmedel och andra ekologiska livsmedel réknas i restaurangen
just vid revisionstillfallet.

15.2.3 Redovisning av inkoép

Ekonomisk redovisning eller leverantorsstatistik ska vara utformad sa att inkdpta
KRAV-certifierade/ekologiska livsmedel redovisas for sig samt att de totala
inkdpen av livsmedel till den del av verksamheten som KRAV-certifieras raknas
for sig. Har du tillgang till KRAV-certifierade varor som inte ink6ps far du
tillgodorakna dem till ett skattat marknadspris. Du kan ocksa lagga upp ett eget
system for att redovisa inképen och ditt certifieringsorgan maste godkanna att det
ar trovardigt.

15.2.4 Registrering av livsmedel som helt bytts ut till KRAV-certifierade
produkter

Restauranger som vill uppna KRAV-certifiering niva 1 genom att helt ga over till
KRAV-certifierade varor for vissa utvalda livsmedel ska registrera dessa hos
certifieringsorganet. Alla forandringar av detta urval ska anmalas till
certifieringsorganet.

Om ett KRAV-certifierat registrerat livsmedel inte finns att tillga, ska gasten
snarast meddelas detta och dokumentation av avvikelsen och orsaken till detta
bevaras for revision.

15.3 CERTIFIERING AV DEL AV VERKSAMHET

Du kan certifiera hela verksamheten eller delar av den. Om bara en del av
verksamheten &r certifierad ska det klart framga av certifikat och marknadsfcring
vilken del som avses. Bokforingen maste vara utformad sa att inkép av livsmedel



till denna del av verksamheten kan summeras fran separata konton eller
leverantdrsstatistik.

Detta innebdr att exempelvis enbart frukost kan certifieras.

15.5 MILJOPOLICY

Ditt foretag ska ha en miljopolicy och arligen gora en 6versyn éver vilka
miljoforbattrande atgarder ni kan genomfora. | den policyn ska inga att:

- rodlistade fiskarter enligt bilaga X inte serveras (ny bilaga som féljer
WWEFs lista eller liknande)

- inga livsmedel serveras som &r mérkta att de ar framstallda med GMO

- kallsortering och atervinning av avfall genomfors i de kommuner dar det &r
mojligt

- systematiskt arbete for att minska antalet tillsatser i maten utéver de som
godkanns i KRAV-reglernas bilaga 3 ska genomféras

15.6 REGLER | ANDRA KAPITEL
Du ska fdlja reglerna i kapitel 2. Om du importerar produkter kan du rékna dem
som KRAV-certifierade om de uppfyller reglerna i kapitel 16.

15.7 PERSONALENS KUNSKAPER

Den personal som hanterar KRAV-certifierade livsmedel ska ha goda kunskaper
om ekologisk produktion och KRAV. Det ska alltid finnas personal i restaurangen
under tillagning och servering som genomgatt utbildning om KRAV och ekologisk
produktion eller studerat KRAVSs sérskilt framtagna skriftliga informationsmaterial.
Ny och tillfallig personal ska informeras om vilka i personalen som har denna
kunskap.

All relevant personal ska kunna besvara fragor om vilka ingredienser som ar
KRAV-certifierade, ekologiska eller MSC-certifierade och om ingrediensers
ursprung.

Personal som genomgatt utbildning ska kunna visa ett utbildningsintyg. Personal
som last den skriftliga informationen ska ha signerat ett utskrivet exemplar av
informationen eller registrerat sig for KRAVSs restaurangs”korkort”.

Informationen ("kdrkortet”) ska innehalla foljande moment.

1) Basinformation om ekologisk produktion och vad den syftar till



2) Allmén information om KRAVs regler, KRAVs malsattning och KRAVs
mervarden

3) Information om rutiner for sarhallning av KRAV-certifierade produkter i
restaurangen

4) Information om markning och marknadsféring av KRAV-certifierade
livsmedel

5) Basinformation om andra miljoméarkningar

15.8 GRUPPCERTIFIERING

Forutséttningen for en gruppcertifiering ar att det finns ett fungerande system for
gemensamma/centraliserade inkdp och for dokumentation, (se aven regel 2.3.5).
Exempel dér det & mojligt att gruppcertifiera kan vara en kommun, ett landsting,
en forvaltning eller en restaurangkedia.

15.8.1 Kvalitetssystem

Gruppen ska ha ett internt system for att folja upp att de olika enheterna foljer
Regler for KRAVcertifierad produktion. L&mpligen implementeras systemet i det
befintliga kvalitetsledningssystemet eller motsvarande. | systemet ska inga en arlig
internrevision av att alla enheter féljer reglerna. | systemets redovisning ska framga
nadr avvikelser intraffar, vad som har intraffat och hur det atgardats. Den interna
dokumentationen ska vara tillganglig for certifieringsorganet vid revision och
sparas minst tva ar.

15.8.2 Alla maste gora lika
Certifieringen maste vara lika inom alla enheter i verksamheten som du anslutit till
certifiering, sa att en trovardig och smidig revision ar mojlig.

15.8.3 Revision

Revisionen genomfors i huvudsak pa ditt huvudkontor/inkdpsavdelning eller
motsvarande. Dessutom gors stickprovsrevisioner pa de olika enheterna. Under det
forsta aret ska en femtedel av enheterna revideras. For grupper med farre an tio
restauranger ska minst tva besokas. Om inga storre avvikelser noteras ska
besoksfrekvensen vara sadan att alla enheter har besokts efter atta ar. For
restauranger som far en storre avvikelse ska frekvensen okas.

15.8.4 Certifikatet
Certifikatet ska ange alla enheter som ingar i gruppcertifieringen. Du ska anméla
till certifieringsorganet om enheter tillkommer till eller utgar ur certifieringen.

15.9 MARKNING

15.9.1 Vilket marke ska du anvanda



Du far enbart anvanda KRAVs B-marke tillsammans med information om hur stor
andel av dina livsmedel som ar KRAV-certifierade/ekologiska.

Exempel:
Pa skylten:
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Garanterat 25 procent KRAV,
ekologiskt och MSC per ar

P& menyn:
Dagens KRAV-markta ingredienser star pA menyn. Totalt ar en fjardedel av alla
vara inkopta livsmedel per ar KRAV-markta.

15.9.2 Vad ar KRAV-markt

Det ska klart framga vilka ingredienser som ar av KRAV-certifierat ursprung. Om
detta inte & mojligt ska personalen kunna redogéra for vilka ingredienser i en ratt
som ar KRAV-certifierade.

15.9.4 Mérkning av buffé
De KRAV-certifierade alternativen ska tydligt markas ut pa buffé.

15.9.5 Placering av certifikat

Certifikatet som talar om att restaurangen ar KRAV-certifierat ska finnas uppsatt
pa en for gasten val synlig plats. Certifikatet ska ange vad restaurangen &r
certifierad for, vilken andel inkép som restaurangen forbundit sig att géra och
vilket certifieringsforetag som har utfort certifieringen.



